Etichetta Arancio

Vinaigre balsamique de Modene. Densité 1.17

N(_)te :Pasnoté  Prix
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Ce vinaigre balsamique de Modéne IGP est obtenu par une lente acétification de moQt de raisin cuit, issu de
raisins de vignes sélectionnées, avec du vinaigre de vin fin. Il est vieilli en barriques de chéne. Avec un arébme
intense et agréable, avec un golt aigre-doux bien équilibré...

Il est excellent pour aromatiser les viandes rouges crues et cuites, lesfromages frais et vielllis, leslégumes et le
ppoisson
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