Fior di Lambrusco
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Vinaigre de vin rouge
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Lesvinaigres de vin sont généralement produits en combinant plusieurs types de raisins (vignes). La particularité
de ce vinaigre est donc d'offrir le golt et I'ardme des raisins et du vin. Le résultat est un vinaigre de vin rouge
corse avec un caractere fort et un arébme intense. Le vinaigre de vin est obtenu en laissant fermenter le vin en
barriques lentement et naturellement, un processus qui lui donne une haute qualité. La méthode de production
avec laguelle le vinaigre de vin rouge Fiore di Lambrusco est obtenu, permet a cette qualité de se démarquer des
autres types de vinaigre car elle lui donne un corps évident et des parfums forts et intenses. Vinaigre de vin
rouge adapté aux salades de légumes.

En cuisineil est parfaitement adapté ala préparation de viandes rouges braisées, de gibier et de rétis.
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